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Coctel 
 
 
Fríos: 

 Crostinis variedades. 
 Rolls Ibéricos. 
 Ceviche Mixto en cuchara de porcelana. 
 Camarones al Pil Pil. 
 Nigiri de salmón y atún.  
 Pinchos Mediterráneos. 
 Mini Wraps. 

 
Calientes: 

 Champiñones rellenos. 
 Brochetas de ave con salsa teriyaki. 
 Mini Quiche variedades. 
 Pinchos de camarones apanados coco panko en salsa Thai.  
 Mini gredas de Salmon Margarita. 
 Mini pastelitos de choclo en masa. 
 Chupe mixto. 
 Empanadas variedades. 

 
 

  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
  
  
  
  
  

 Fran & May cuenta con un servicio en el cual puedes darle a tu evento el toque vanguardista  
que estabas buscando.  
          Estaciones de comida en donde tus invitados puedes escoger lo que deseen y ver a nuestros cocineros  
trabajando en vivo. El servicio cuenta con una bienvenida con exquisitos aperitivos y bocados de coctel, amplio Bufete 
de Postres, Barra Libre para la Fiesta y todos los servicios mencionados… Ahora tu escoges y sumas las estaciones  
que más te gusten ¡Disfruta! 
 

 

 

WWW.FRANYMAY.CL 

 

Encuentra todas nuestras propuestas de menú en este código QR 

 

Selecciona 8 opciones, 2 bocados por persona. ( total 16 bocados ) 

Selecciona 4 Opciones  

Estaciones Gourmet 

Bienvenida 
   

 Aperol 
 Ramazzotti 
 Pisco Sour 
 Chardonnay Sour 
 Mango Sour 
 Mojito Tradicional 
 Tequila Margarita 
 Tom Collins 
 Sangría  
 Jugos y Bebidas 
 Aguas Saborizadas (Incluido) 
 Vino Espumante (Incluido) 
§  
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Selecciona 1 opción. 

- Se considera bebestible ilimitado durante la comida, Vino Reserva, jugos y bebidas línea Coca-Cola 

Coffee 
§ Té 
§ Café en grano 
§ Infusiones de Hierba 
§ Azúcar 
§ Endulzante 

 
 

 Pastelitos dulces  
 Tapaditos salados 

 

 

 

Barra Abierta 
 
Pisco (Alto del Carmen) 
Ron (Bacardí) 
Vodka (Stolichnaya) 
Gin (Bombay) (Frutos Rojos, Botánicos y Garnituras) 
Whisky (Johnny Walker etiqueta roja) (2 Botellas cada 100 personas)  
Cerveza en Botella Individual (1 por invitado) (Corona) 
Sky Shot (Intervención) (Seleccionar: Tequila, Jägermeister o FireBall) 
Bebidas y Jugos (Línea Coca-Cola) 
Agua saborizada (ilimitada) 
Hielo  
 
 
 

 

Servicio ilimitado durante la fiesta 

Selecciona 5 opciones, 3 variedades por persona. 

Buffet de Postres 
 

 Cheesecake de Frutos rojos. 
 Cheesecake de Mango. 
 Cheesecake de Maracuyá. 
 Cheesecake de Oreo. 
 Mousse de Chocolate. 
 Mousse de frutilla. 
 Tartaleta de fruta. 
 Fruta Fresca de Estación. 
 Panna Cotta con salsa de Frambuesa. 
 Leche asada con crema chantillí.  
 Limón Cake. 
 Tres Leches.  
 Selva Negra. 
 Tiramisú.  
 Semifrío de yogurt griego y arándanos. 
 Profiteroles manjar y pastelera. 
 Mini Churros con Chocolate. 
 Strudel de manzana.  
 Carlota de durazno. 
 Copón Merengue Mango-Maracuyá. 
 Copón de Chocolate Blanco y Negro. 
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Ahora debes seleccionar y sumar las Estaciones… 

Servicios Incluidos 
Servicio de Wedding Planner: (Sin Costo Adicional) 
Nuestra labor como Planificadores y con más de 14 años de experiencia en el rubro, es orientar y apoyar en la elección de 
proveedores que puedas necesitar, ya que cada uno de ellos son un punto clave en tu matrimonio, coordinar cada detalle el 
día de tu boda con una correcta planificación del itinerario para que puedan disfrutar cada momento como lo soñaron. 
Los Invitamos a recorrer juntos este maravilloso camino al altar. 
Decoración: 
Porque sabemos que la decoración es un ítem fundamental en el día de tu Boda, queremos transformarlo en algo único y 
totalmente personalizado, encontrando juntos tu estilo, diseño y personalidad. Para esto contamos con Diseñadora a cargo 
quien será tu guía en este proceso. Una de nuestras reuniones será destinada específicamente para definir cada uno de los 
puntos de la decoración, estilo y diseño, tales como arco nupcial, bienvenida, distribución de mesas, imprenta, centros de 
mesa, mesa de novios, bufete de postres (Todos estos están incluidos)  
Mobiliario: (Clásico) 
- Silla Chiavari (Blanca o Dorada) 
- Mesa redonda (Máximo 8/10 personas, por definir previamente) 
- Mesa de apoyo Coctel (60 cm diámetro)  
- Mesa de novios y bufete 
- Mantelería para todas las mesas (Blanca o Negra) 
Chef de Cocina: 
Tendrás la guía de nuestra Chef Paulina González Moncada para lograr un menú equilibrado, basado siempre en los sabores 
elegidos por nuestros novios, realzando siempre una presentación delicada que sorprenda a cada uno de los asistentes. 
Puedes contar también con su asesoría en caso de necesitar platos vegetarianos, veganos o alergias alimentarias. 
Atención de Salón Comedor: 
Serás siempre guiado por un coordinador quien te indicara en todo momento los pasos a seguir en cada instancia de tu 
matrimonio, anteriormente planeado en el itinerario. Además de cuidar los tiempos de atención de nuestros garzones 
uniformados quienes tendrán sus mesas previamente asignadas para la correcta atención personalizada de los asistentes, 
siendo 1 garzón por cada 16 personas. 
8 horas de servicio  
Hora Adicional $ 3.500 p/p 
 
Este Presupuesto NO incluye Salón, Producción audiovisual y/o Carpa. 

 
 

 

 

Valor desde 50 Personas  $ 61.990 + IVA 
Valor desde 120 Personas  $ 52.990 + IVA 
Valor desde 240 Personas  $ 49.990 + IVA 
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Estaciones 
A continuación, selecciona que estaciones deseas tener. (Mínimo 4) 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Italiana $6.000 p/p 
 

§ Sorrentinos 
§ Ñoquis 
§ Ravioles 
§ Salsa roja 
§ Salsa al Pesto 
§ Salsa Bechamel 
§ Queso Parmesano 

 

 

 

Todas incluidas ( 1 porción p/p ) 

Pizzas $5.000 p/p 
 
Masas Artesanales, Base Salsa Roja y Queso (Orégano, Merquén, Canela en Polvo) 
 

§ Queso azul, Jamón, Jamón Serrano, Salame, Albahaca, Rucula 
§ Champiñones, Tomate, Cebolla, Aceitunas, Palmitos, Choclo.  

 
 

 

 

Arma a tu gusto 3 ingredientes (todos incluido) ( 1 porción p/p )  

Peruana $5.500 p/p 
 

§ Ceviche de Reineta 
§ Ceviche de Pulpo 
§ Ceviche de Salmon 
§ Papas a la Huancaína 
§ Arroz Chaufa 

 

 

Todas incluidas ( 2 porciones p/p ) 
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Japonesa $6.500 p/p 
 

§ Camarón 
§ Salmon 
§ Kanikama 
§ Palta 
§ Queso Crema 
§ Ciboulette 
§ Nori 

 
 

 

 

Todas incluidas ( 5 bocados p/p ) 
 

Mexicana $5.500 p/p 
 

§ Masas de trigo 
§ Pollo salteado 
§ Res salteada 
§ Guacamole 
§ Choclo 
§ Lechuga 
§ Frijoles negros 
§ Jalapeños 
§ Salsa tabasco 
§ Ají de Chile 

 
 

 

Todas incluidas ( 1 Burrito p/p ) 
	

Argentina $8.000 p/p 
 

§ Lomo 
§ Filete de pollo 
§ Longanizas 
§ Pulpa de Cerdo 

 
 

 

Todas incluidas ( 2 porciones p/p ) 
 

Gohan $7.000 p/p 
 
Base de Arroz (Palta, Cebollín, Queso Crema, Sésamo) 
 

§ Camarones Apanados  
§ Pollo Teriyaki 
§ Sashimi de Salmón. 

 
Salsa de Soya y Unagi 
 

 

 

Todas incluidas ( 1 porción p/p) 
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Ensaladas $5.000 p/p 
 

§ Ensalada mediterránea (lechuga, tomate cherry, aceituna, queso fresco)  
§ Choclo a la crema, maní, Ciboulette  
§ Pepino. Palta, apio, Rucula, nuez, yogurt natural  
§ Zanahoria rallada, repollo bicolor  
§ Chilena (tomate, cebolla, cilantro) 
§ Trilogía de pimientos, cebolla morada, salmón ahumado  
§ Papas rusticas al romero 
§ Papas rusticas al merquen 

 

 

 

Todas incluidas ( 3 porciones p/p ) 
 

Guarniciones $5.500 p/p  
 

 Mil hojas de papa 
 Puré rustico de papa y zapallo al Merquén 
 Papas rusticas 
 Salteado de verduras 
 Arroz al Curri 
 Arroz Primavera 
 Zapallo italiano y berenjena asada 

 
 

 

 

Selecciona 4 variedades ( 2 porciones p/p ) 

Cordero al Palo $340.000  
§ 1 Cordero para aproximadamente 50 invitados (Cordero Adicional $230.000 unidad) 
§ Asador, Preparación y Espada. 
§ Diferentes Salsas y Bolleria. 

 

 

 

Tailandia $5.500 p/p  
 

§ Pad Thai al Wok (Fideos de arroz, Camarones, Brotes de soya, Cebollin, Huevo, Salsa de ostras) 
 
 
 
 

 

Toda incluida ( 1 porción p/p ) 
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Tabla Bolleria $5.000 p/p  
 

§ Variedades de Pan (Tomate, orégano, semillas, Focaccia, Ciabatta, Grisines 
§ Queso (Edam, Camembert, Bree, Gruyere) 
§ Charcutería (Jamón serrano, Chorizo Español, Salame Italiano)  
§ Variedad de Aceitunas, Frutos Secos y Frutas 

 

 

´ 

Espanola $7.500 p/p  
 

§ Paella Mar 
Base de Arroz al Azafran, Camarones, Choritos, Aros de Calamar, Pimenton Tricolor. 

§ Paella Tierra 
Base de Arroz al Azafran, Parmentier de Res, Costillas de cerdo, Pollo, Tomate, Porotos Verdes. 

§ Paella Veggie 
Base de Arroz al Azafran, Aros de Cebolla, Champiñones, Aceitunas Negras, Alcachofa y Tomate Desidratado. 
 
 

 

 

ñ 
Todas incluidas ( 2 porciones p/p ) 
 

China $5.500 p/p  
 

§ Carne mongoliana con fideos de Arroz 
§ Pollo Aguidulce 
§ Arroz blanco 
§ Rollitos primavera 

 

 

 

Americana $5.000 p/p  
 

§ Hamburguesas (salsa barbecue, aderezos) 
Queso Chedar, Tomate, Lechuga, pepinillo, aros de cebolla. 

 

 

 

Chilena $6.000 p/p  
 

§ Pastel de Choclo en masa. 
§ Humitas 
§ Empanadas de pino (Vineras) 
§ Sopaipillas con Pebre 

 

 

Todas incluidas ( 2 porciones p/p ) 
 

Toda incluida ( 1 porción p/p ) 
 

Todas incluidas ( 2 porciones p/p ) 
 

Todas incluidas ( 1 porciones p/p ) 
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Tortas $5.500 p/p  
 

 Panqueque Chocolate 
 Panqueque Naranja 
 Panqueque Frambuesa  
 Hojarasca Manjar Nuez 
 Hojarasca Manjar Lúcuma 
 Hojarasca Manjar Pastelera 
 3 leches 
 Merengue frutilla 

 
 

 

c 

Selecciona 5 Opciones ( 3 variedades p/p ) 

Selecciona 4 variedades ( 1 porción p/p ) 

 Buffet Premium $9.000 p/p 
 

 Semi frio de papaya con salsa Late Harvest 
 Crème brûlée 
 Cheesecake de Nutela y Ferrero Rocher 
 Brownie de chocolate con crema chantillí 
 Tarta Tatín   
 Crumble de piña 
 Risalamande  
 Crema catalana con naranjas confitadas 
 Charlota de Mango 
 Smoothie bowl de frutos rojos 
 Waffles de Nutela y frutos de estación 
 Soufflés de Cappuccino 
 Mousse de chocolate Bitter 
 Tarta Irlandesa 
 Trifle de frutas con chocolate 
 Magdalenas de Moka 
 Mousse de cerezas al marrasquino 
 Biscuit de plátano 
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Servicios Adicionales 
• Mobiliario: 

 
Rustico Chic (Opción de mejorar el Clásico) :  
$3.000 por persona. 
 
- Silla Cross back (Madera) 
- Mesa cuadrada de madera (Máximo 8 personas) 
- Mesa de apoyo coctel con mantel (60 cm diámetro)  
- Mesa de novios y bufete de madera (Desnudas) 
 
Ceremonia y otros: 
 
- Silla Chiavari (Blanca o Dorada) para ceremonia $3.000 
- Silla Cross Back (Madera) para ceremonia $4.000                         
- Mantelería por unidad (Blanca o Negra) $6.000 

 
• Implementación de Cocina: 

Según Requerimiento de Chef y/o Disponibilidad del salón contratado:  
$400.000 (hasta 150 personas) 

 
- Horno industrial 
- Anafres 
- Gas 
- Mesones de trabajo y apoyo 
- Visicooler vertical refrigeración 
- Congeladora Horizontal 

 

• Traslados: 
Traslado considera VAN para el personal, camión de Banqueteria y camión de Mobiliario:  
 
- Zona 0: SIN COSTO ADICIONAL  (Olmué, Limache, Villa Alemana, Quilpué, Viña del Mar, Valparaíso) 
- Zona 1: $270.000  (Quillota, Calera, Casablanca, Tapihue, Quintero) 
- Zona 2: $500.000 (Ventana, La Ligua, Cabildo, Algarrobo, El Tabo, Curacaví)  
- Zona X: Solicita cotización personalizada para otras distancias. 
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Servicios Adicionales 

 

• Degustación: 
Si deseas agregar Degustación a tu Menú, debes señalarlo en la primera reunión de Planificación, después de 
revisar en detalle el mismo. (Platos y comida es tamaño Real) 
$180.000 para 2 personas. 

 
- Elección de Coctel, según presupuesto. (16 bocados por personas) 
- 2 Opciones de Entrada 
- 2 Opciones de principal (2 Proteínas + 4 Acompañamientos) 
- Elección de Postres, según presupuesto (5 postres) 
 

• Upgrade de Barra: 
Es un complemento a la barra abierta por defecto, servicio Ilimitado durante la fiesta. 
$7.000 por persona. 

 
- Pisco Transparente 40° (Alto del Carmen) 
- Aperol Spritz (Espumante, Agua Mineral, Naranja) 
- Ramazzotti (Espumante, Tónica, Frutos rojos) 
- Vino Espumante 
- Extensión del Vino Cena para la Fiesta 
- Jagermeister (4 Botellas cada 100 personas) 
- Whisky (Johnny Walker etiqueta NEGRA) (2 por cada 100 personas) 

 

• Trasnoche: 
 

- Consomé de Pollo              $ 1.500 por persona. 
- Consomé de Carne            $ 1.800 por persona. 
- Consomé de Mariscos       $ 2.000 por persona. 
- Completos                           $ 3.500 por persona.  
- Hamburguesas Queso       $ 3.500 por persona. 
- Hamburguesas Premium  $ 5.000 por persona. 
(Lechuga, tomate, queso, pepinillos, cebolla morada)  
- Pizzas Individuales             $ 5.000 por persona. 
(Masa base salsa-queso + 3 ingredientes a elección) 
- Corderos                             (Consulta valores) 
 
 
 
 

 

 


